
Report del 13 FEBBRAIO 2010 

 

 

L’incontro si è svolto c/o  il Centro Sportivo Einaudi ed ha visto riunirsi 22 gasisti e confrontarsi 

sull’o.d.g. seguente: 

1. Organizzazione interna del GAS: distinzione tra soci ed amici del GAS, statuto associativo;  

2. bando regionale di assegnazione di aiuti ai gruppi solidali;  

3. punto sui prodotti acquistati e programmazione dei nuovi acquisti;  

4. breve sintesi sul convegno del 29 gennaio 2010;  

5. seminario di approfondimento sul valore dei GAS in relazione ai sistemi di produzione e di 

distribuzione dei prodotti.  

 

Presenti: Sattanino, Bonino, Bauducco, Taribelli, De Bellis, Ambrosoli, Bettocchi (con amica in 

veste di uditrice), Rickler(Maurizio e Lucia), Boretto, Vindrola, Mereu, Campra, Sarica, Faillaci, 

Viale, Garbero (invitato), Prina, Grasso, Maltese, Pandolfo. 

Sattanino come coordinatore della riunione ha tracciato brevemente il percorso di crescita del 

gruppo che ha raggiunto le oltre 60 famiglie ed ha già sviluppato un volume di acquisti pari a circa 

12.000 € di un paniere di prodotti già abbastanza ricco: carne bovina, vini, parmigiano reggiano, 

riso e altri cereali, olio, agrumi e i nuovi arrivi come caffè, birra e prodotti valdostani. Benchè lo 

spirito con cui è nato il GAS come impegno di alcuni soci della “città che cresce” sia quello di dare 

vita ad una struttura leggera, poco invadente, con ampio spazio lasciato ai singoli soci di partecipare 

agli acquisti e agli eventi in base alle proprie disponibilità,risulta evidente la necessità di dotarsi di 

una migliore organizzazione. In particolare, dalla discussione sviluppatasi sono stati evidenziati i 

seguenti nodi: 

1. è necessario costituire un gruppo composto dai referenti di prodotto e da chi ha voglia di 

dare un aiuto al fine di prendere le decisioni in merito ai prodotti, alla logistica, alla 

organizzazione di eventi, ecc….  

2. va fissato un calendario di incontri tra tutti i soci per far circolare meglio le informazioni  

3. va modificato lo statuto dell’Associazione “Città che cresce” per rendere formalmente 

visibile il GAS  

4. occorre anche fare un piccolo sondaggio tra i soci (questionario) per capire i bisogni delle 

famiglie e programmare nell’arco dell’anno le forniture  

5. il sito attuale è difficile da aggiornare e così come è realizzato non risponde alle esigenze del 

gas: alcune soluzioni sono emerse quali l’appoggio gratuito al sito appena costruito da Pietro 

Garbero proprio con questa funzione di supporto e che si può visitare 

(www.lagemmadellavita.com ) oppure dotarsi di un blog (non sò se si chiama così) come ha 

proposto Luca Viale.  

6. è necessario trovare un luogo comodo e custodito per far arrivare i prodotti e Enzo 

Bauducco si è detto disponibile a far sì che un locale interno al Centro Sportivo Einaudi, già 

adibito a deposito di alimenti possa essere destinato allo scopo.  

 

Sul secondo punto all’odg la maggior parte degli interventi ha manifestato perplessità sull’effettiva 

utilità dell’aderire al bando regionale in quanto sembra più tagliato a misura dei produttori, per il 

circuito del biologico certificato e rischia di ingessare alcune scelte del gas rispetto ai fornitori. 

Pertanto, salvo l’arrivo di nuove considerazioni, non verrà prodotto alcun progetto per il bando. 

 

Per quanto riguarda lo stato dell’arte dei prodotti si è riferito che: 

1. riso: il riso della cascina canta verrà consegnato domenica pomeriggio dalle 15 alle 19 

presso casa Bonino a Revigliasco, Via Baricco 5  

2. arance: alcuni soci hanno chiesto un terzo giro di arance dalla Sicilia. Se c’è un discreto 

numero di richieste si può ancora fare  

http://www.lagemmadellavita.com/


3. caffè: Paola ha riferito che sono state poche le adesioni all’acquisto del caffè lavorato nel 

carcere di Torino. Le birre, di diverse varietà sono comunque di ottima qualità. I due 

prodotti sono inoltre disponibili da Eataly.  

4. vino:Enzo prevede a breve di fare un secondo giro per il formidabile moscato della cascina 

Scagliola  

5. Aosta: è confermata l’uscita in Valle del 24 per assaggiare fontina, mocetta e vini valdostani  

 

Enzo e Pino hanno relazionato ed espresso alcuni pareri sul convegno del 29 gennaio su: “i gruppi 

di acquisto ed altre esperienze di filiera corta” organizzato da Ires, Regione Piemonte e Provincia di 

Torino. Interessanti le esperienze su frutta e verdura e chi è interessato può chiedere 

documentazione ai due soci. Enzo ha anche comunicato un’iniziativa della Pallacanestro Moncalieri 

che vede la SMAT  disponibile ad installare all’Einaudi un distributore di acqua potabile depurata 

naturale(gratuita) o “gasata” per tutti. 

 

Ultimo punto, stiamo organizzando un seminario interno da tenersi un sabato mattina o pomeriggio 

(intorno al 13 marzo) per approfondire alcuni temi quali la sicurezza alimentare, i sistemi di 

produzione e di distribuzione degli alimenti e i gas e l’economia solidale possibile. Relatori saranno 

i soci Bartolomeo Griglio, Alessandro Testa, il sottoscritto ( che vi stupiranno!) e contatteremo 

Roberto Licalzi dalla Sicilia. Seguirà l’ormai solita ed apprezzata degustazione di nuove proposte. 

Appena disponibile verrà inviato il programma di massima. 

 
 


